
 
Pilotes acquis en 2007/2008 : 

 
 
 
 
 

 
 
Conche universelle 
 
 
Machine à glace  
 
 
Pilote de zéodratation 
 
 
Conditionneuse aseptique Bag in box 
 



Conche universelle 
 
 
Fabriquant  : S.A. Martin Lloveras 
 
 
Fonction :  

- Mélange des matières premières (sucre, beurre de cacao, pâte de cacao, …), 
affinage et conchage du chocolat.  

 
 
Caractéristiques : 

- Capacité de 20 L  
- Le serrage des pales est réglable selon l’opération souhaitée (mélange, 

broyage, conchage) 
- Possibilité de chauffage du produit  
- Refroidissement par circulation d’eau dans une double enveloppe  
- Ventilateur extracteur de gaz 

 
 
Température de travail :  

- Ambiante 
 
 

Exemples d’utilisation : 
- Fabrication de pâte à tartiner 
- Formulation d’un chocolat aromatisé 
- Fabrication de chocolat noir, au lait ou blanc à la granulométrie souhaitée 

 

 



Machine à glace 
 
 
Fabriquant  : Bravo SPA 
 
 
Fonction :  

- Fabrication de produits pâteux nécessitant un mélange, un chauffage et/ou 
un refroidissement. 

 
 
Caractéristiques : 

- Cuve de mélange avec chauffage maîtrisé jusqu’à 120°C  
- Cuve de refroidissement jusqu’à -10°C 
- Contrôle ionique pour optimiser le refroidissement et le foisonnement  
- Capacité de production de 2 à 10 L 

 
 
Température de travail :  

- Ambiante 
 
 
Exemples d’utilisation : 

- Formulation de crème glacée 
aux parfums originaux,  

- Mise au point d’une recette de 
crème dessert, avec 
conditionnement à chaud ou à 
froid, 

- Production et pasteurisation de 
sauces, … 

 



Pilote de zéodratation 
 
 

Fabriquant  : Bucher drytech 
 
 
Fonction : 

- Déshydratation de produits liquides ou solides à des températures 
comprises entre -20°C et 60°C, avec un niveau de vide variable.  

 
 
Caractéristiques : 

- Capacité de traitement de 5 L de produit 
- Déshydratation jusqu’à une humidité résiduelle de 0,5% 
- Pression d’exploitation entre 0,5 et 100 mbar 
- Températures du traitement comprises entre -20°C et 60°C 

 
 
Température de travail : 

- Ambiante 
 
 

Exemples d’utilisation : 
- Déshydratation du produit sans cuisson (crevettes, framboises…), en 

conservant les flaveurs de manière optimale. 
 
 

 



Conditionneuse aseptique Bag in box 
 
 

Fabriquant  : Ouest Process ALimentaire OPAL 
 
 
Fonction :  

- Conditionnement de produits liquides en poches stériles, nécessitant ou 
non une stérilisation avant le remplissage. 

 
 
Caractéristiques : 

- Remplissage de poches de 3 à 200 L 
- Production non stérile / stérilisation 

 
 
Température de travail : 

- Ambiante 
 
 
Exemples d’utilisation : 

- Conditionnement de produits flash pasteurisés (vins, jus de fruits…) 
 
 
 

 


